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Kaffeemiihle | Coffee grinder | Moulin a café
Macinacaffe | Mlynek na kdvu | Miynek do kawy

Jede Kaffeemiihle wird von
uns vor Auslieferung sorgfltig
gepriift. Deswegen ist es mdglich,
dass sich noch minimal Reste von
Kaffee in der Mihle befinden.

We inspect every coffee
grinder carefully before delivery.
For this reason, it is possible that
a small amount of coffee residue
is still in the grinder.

(@ Chagque moulin & café est
soigneusement controlé par nos
soins avant la livraison. Il est donc
possible qu'il reste un peu de café
dans le moulin.
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@® Controlliamo accuratamente
ogni macinacaffe prima della con-
segna. Per questo & possibile che

nel macinacaffé permangano resi-

dui minimi di caffe.
(s Kazdy mlynek na kavu pied
dodanim peclivé kontrolujeme. Je

tedy mozné, Ze v mlynku zdstalo
jesté minimum zbytkd kdvy.

Przed dostawa doktadnie
sprawdzamy kazdy mtynek do
kawy. Z tego powodu w mtynku
moga znajdowac sie jeszcze
minimalne pozostatosci kawy.
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Sicherheitshinweise A

Lesen Sie aufmerksam die Sicherheitshinweise und benutzen Sie den Artikel nur wie in dieser

Anleitung beschrieben, damit es nicht versehentlich zu Verletzungen oder Schdden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachlesen auf. Bei Weitergabe des Artikels ist

auch diese Anleitung mitzugeben.

Die Kaffeemiihle ist zum Mahlen von Kaffeebohnen vorgesehen.

Der Artikel ist fiir den Privatgebrauch konzipiert und fiir gewerbliche Zwecke ungeeignet.

« Der Artikel ist kein Spielzeug. Halten Sie Kinder vom Artikel fern und bewahren Sie ihn fiir
Kinder unerreichbar auf.

+ Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

+Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen Chemikalien, aggressive oder scheuernde
Reinigungsmittel.

+Mahlen Sie mit der Kaffeemiihle nur Kaffeebohnen. Die Verarbeitung von anderem Mahlgut
kann die Miihle beschadigen.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass sich Kaffeebohnen im Mahlbehalter befinden.
Mahlen Sie nie mit leerem Mahlbehélter! Priifen Sie den Mahlbehdlter vor jedem Gebrauch auf
Fremdkorper.

Kleine Kaffeekunde

Die Qualitat der Bohnen

Die Frische der Kaffeebohne ist die Grundlage fiir unvergleichlichen Kaffeegenuss. Verwenden
Sie aus diesem Grund stets frische Bohnen und verbrauchen Sie das gemahlene Kaffeepulver
mdglichst sofort.

Bohnen aufbewahren

Fiillen Sie nicht zu viele Bohnen in den Mahlbehalter ein (max. 35 g), sondern fiillen Sie lieber
ofter Bohnen nach, damit diese ihr Aroma nicht verlieren.

Bewahren Sie die restlichen Bohnen aromafrisch auf: In einem luftdichten Gefap im Kiihl-
schrank bleiben die Bohnen bis zu drei Wochen frisch. Kaffeebohnen lassen sich auch ein-
frieren und halten sich im TiefkiihIfach bis zu drei Monate.

Der richtige Mahlgrad

Der Mahlgrad ist von grob bis fein stufenlos einstellbar. Zur Orientierung rastet die Rastnase
am Einstellrad des Mahlwerks in den Einbuchtungen ein (Sie kénnen aber auch einen Zwischen-
wert einstellen). So kdnnen Sie sich merken, welche Einstellung fiir Ihre Art der Kaffeezube-
reitung am geeignetsten ist - denn je nach Kaffee und Briihverfahren muss der Mahlgrad
grober oder feiner eingestellt sein. Probieren Sie aus, welche Einstellung Ihrem persénlichen
Geschmack entspricht.

Mahlgrad einstellen

1. Drehen Sie den transparenten Auffangbehalter ab.

2. Drehen Sie die Mihle auf den Kopf und bewegen Sie die Kurbel mehrmals hin und her, um
das Mahlwerk ggf. von Kaffeeresten zu befreien.

3. Halten Sie die Kurbel fest und drehen Sie das Einstellrad des Mahlwerks bis zum Anschlag im
Uhrzeigersinn (Richtung feinster Mahlgrad). Die Kurbel I&sst sich jetzt nicht mehr bewegen.

4. Finden Sie Ihre gewiinschte Einstellung,
indem Sie das Einstellrad stufenweise gegen
den Uhrzeigersinn drehen: der Mahlgrad
wird grdber. Wenn Sie im Uhrzeigersinn
drehen, wird der Mahlgrad wieder feiner.
Halten Sie die Kurbel beim Drehen des Ein-
stellrads fest. Zahlen Sie mit, wie oft das Ein-
stellrad einrastet, und notieren Sie sich diese
Zahl. So finden Sie Ihre persdnliche Einstel-
lung auch nach dem Reinigen - oder wenn
Sie fiir eine andere Zubereitungsart eine an-

A
dere Einstellung wahlen - leichter wieder.

9 Stellen Sie den Mahlgrad nicht zu fein ein, da sich sonst das Mahlwerk verkantet.

Reinigen

D> Wischen Sie die Kaffeemiihle von auen mit einem angefeuchteten Tuch ab. Pulverreste am
Mahlwerk kdnnen Sie mit einem trockenen Pinsel entfernen.

D> Reinigen Sie den Auffangbehalter mit einem weichen Tuch und mildem Spiilmittel. Spiilen
Sie den Behélter danach mit viel klarem Wasser. Lassen Sie ihn gut trocknen, bevor Sie die
Kaffeemiihle wieder auf den Auffangbehalter schrauben. Der Auffangbehdlter sowie der
dazugehdrige Deckel sind nicht fir die Reinigung in der Spiilmaschine geeignet.

Sollte das Mahlwerk einmal durch Pulverreste verstopft sein,
mahlen Sie eine kleine Menge Kaffeebohnen bei grobsten
Mahlgrad. Nehmen Sie das Mahlwerk ggf. wie abgebildet ausein-
ander.

Safety warnings A

Read the safety warnings carefully and only use the product as described in these instructions
to avoid accidental injury or damage.

Keep these instructions for future reference. If you give this product to another person,
remember to include these instructions.

The coffee grinder is intended for grinding coffee beans.

The product is designed for private use and is not suitable for commercial purposes.

- This product is not a toy. Keep the product away from children and store it out of their reach.

+ Keep the packaging materials out of the reach of children. They pose several risks, including
the risk of suffocation!

+Do not use any caustic, aggressive or abrasive products for cleaning.

« The coffee grinder may only be used to grind coffee beans. Grinding anything other than
coffee beans will damage the grinder.

- Before use, make sure there are coffee beans in the grinder. Never start grinding if the
grinder is empty! Always check the grinder for foreign bodies before use.

The art of coffee

The quality of the beans
The freshness of the beans determines the quality of the coffee. For this reason, you should
always use fresh beans and ground coffee should be brewed immediately whenever possible.

Storing coffee beans

Do not pour too many beans into the grinder at once (max. 35 g). Add them as needed so that
they do not lose any of their aroma.

Keep the remaining beans aromatic: If you store the beans in an airtight container in the
fridge, they will stay fresh for up to three weeks. Coffee beans can also be frozen. In a freezer
they will keep for up to three months.

The ideal grind

The grind can be individually adjusted from coarse to fine. To help, the notch on the adjust-
ment wheel of the grinding mechanism hooks into the indentations (however, it is also possible
to select a grind between the indentations). This helps you remember which setting is best
suited to the way you make your coffee - because the grind needs to be made coarser or finer
depending on your the brewing method you choose. Try different grinds to see which setting
suits your personal taste.

Adjusting the grind setting

1. Twist the transparent coffee grounds holder to remove it.

2.Turn the grinder upside-down and move the crank handle back and forth several times to
remove any coffee residue from the grinding mechanism.

3. Keep hold of the crank handle and turn the adjustment wheel of the grinding mechanism
clockwise as far as it will go (towards the finest grind setting). The crank handle cannot be
turned any further.

4. To find your preferred setting, gradually turn
the adjustment wheel anti-clockwise: this
will make the grind coarser. Turning the
adjustment wheel clockwise will make the
grind finer. Hold the crank handle still while
you turn the adjustment wheel. Count the
number of times the adjustment wheel clicks
and make a note of this number. This will
ensure you are able to find your preferred
setting easily even after you have cleaned
the grinder, or have been using a different
setting for another brewing method.
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Do not choose a grind setting that is too fine, as this can cause the grinding mechanism
to get jammed.

Cleaning
> Wipe the outside of the coffee grinder with a damp cloth. Coffee residue on the grinding
mechanism can be removed with a dry brush.
> Clean the coffee grounds holder with a soft cloth and mild washing-up liquid, then rinse the
holder with plenty of clear water. Allow it to dry thoroughly before reattaching the coffee
grinder to the coffee grounds holder. The coffee grounds holder and its lid are not dish-
washer-safe.
If the grinding mechanism gets clogged with coffee residue,
grind a small amount of coffee beans on the highest grind
setting. If necessary, disassemble the grinding mechanism
as illustrated.
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Consignes de sécurité A

Lisez soigneusement les consignes de sécurité et n'tilisez cetarticle que de la fagon décrite

dans ce mode d'emploi afin d'éviter tout risque de détérioration ou de blessure. Conservez

ce mode d'emploi en lieu sr pour pouvoir le consulter en cas de besoin. Si vous donnez,

prétez ou vendez cet article, remettez ce mode d'emploi en méme temps que I'article.

Le moulin a café est destiné a moudre des grains de café.

Cet article est destiné a une utilisation privée et ne convient pas a un usage commercial ou

professionnel.

- Tenez les emballages hors de portée des enfants. Il y a notamment risque d'étouffement!

«Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits chimiques ni de nettoyants agressifs ou abrasifs.

+Le moulin a café est congu pour moudre uniquement des grains de café. L'utilisation d'autres
ingrédients risque de détériorer le moulin.

- Avant I'utilisation, assurez-vous que le réservoir a grains contient des grains de café.
N'utilisez jamais le moulin a vide! Avant chaque utilisation, vérifiez que le réservoir a grains
ne contient pas de corps étranger.

Quelques informations sur le café

La qualité des grains
La fraicheur du grain de café est fondamentale pour obtenir un café a la saveur incomparable.
Utilisez donc toujours des grains frais, et si possible, consommez le café moulu sans attendre.

Conserver les grains

Ne remplissez pas trop le réservoir a grains (35 g max.), mais versez plutot régulierement de
nouveaux grains afin qu'ils ne perdent pas leur saveur.

Pour conserver le restant de grains de café en préservant leur arome, stockez-les dans un réci-
pient hermétique placé au réfrigérateur: ainsi, les grains restent frais jusqu'a trois semaines.
Vous pouvez également les congeler et les conserver au congélateur jusqu'a trois mois.

La bonne mouture

La finesse de la mouture se régle en continu de gros a fin. Pour vous repérer, la butée d'arrét
de la molette de réglage s'enclenche au niveau de I'encoche, (mais vous pouvez également ré-
gler une valeur intermédiaire). Cela vous permet de retenir le réglage le mieux adapté a votre
préparation de café car, en fonction du café et du procédé de préparation, le degré de mouture
doit &tre plus ou moins fin ou grossier. Faites divers essais pour trouver le réglage adapté

a votre godit.

Régler la finesse de la mouture
1. Dévissez le réservoir collecteur transparent.

2. Retournez le moulin et actionnez la manivelle plusieurs fois dans un sens et dans 'autre
afin d'éliminer les restes de café du broyeur.
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3.Tenez fermement la manivelle tout en tournant la molette de réglage a fond dans le sens
des aiguilles d'une montre (vers le degré de mouture le plus fin). Il n'est plus possible de
tourner la manivelle.

4. Déterminez le réglage souhaité en com-
mencant par tourner progressivement la mo-
lette de réglage dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre: la mouture devient
plus grossiére. Si vous tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre, la mouture re-
devient fine. Tenez fermement la manivelle
tout en tournant la molette de réglage.
Comptez le nombre de fois que la molette
de réglage s'enclenche et notez ce chiffre.
Vous pourrez ainsi retrouver facilement vos
réglages personnels, méme apres le net-
toyage, ou si vous sélectionnez un réglage
différent pour une autre préparation.
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Veillez cependant a ne pas régler trop finement la mouture au risque de bloquer
le broyeur.

Nettoyage

> Nettoyez I'extérieur du moulin a café avec un chiffon Iégérement humide. Vous pouvez
retirer les résidus de poudre avec un pinceau sec.

D> Nettoyez le réservoir collecteur avec un chiffon doux et un produit vaisselle non agressif.
Rincez le réservoir ensuite abondamment a 'eau claire. Laissez-le bien sécher avant de
visser le moulin a café sur le réservoir collecteur. Le réservoir collecteur et son couvercle
ne peuvent pas étre lavés au lave-vaisselle

S'il arrive que des résidus de poudre bloguent le broyeur,
moulez une petite quantité de grains de café en réglant

le broyeur sur le degré de mouture le plus gros. Au besoin,
démontez le broyeur comme indiqué sur l'illustration

Bedienungsanleitung (b Istruzioni per I'uso
Instructions for use (e Navod k pouziti
(™ Mode d'emploi Instrukcja obstugi

Artikelnummer | Product number | Référence
Codice articolo | Cislo vyrobku | Numer artykutu :

368 555

Den gemahlenen Kaffee
konnen Sie kurzzeitig im Auffang-
behdlter aufbewahren. Drehen Sie
dafiir den beiliegenden Deckel auf
den Auffangbehdlter.

The coffee grounds can be
stored in the coffee grounds holder
for a short period of time. Simply
put the lid provided onto the coffee
grounds holder and tighten it.

(™ Vous pouvez conserver le
café dans le récipient collecteur
pour un court moment. Pour cela,
vissez le couvercle fourni sur le
récipient collecteur.

@ Il caffe macinato pud essere
conservato nel contenitore di rac-
colta per breve tempo. A questo
scopo avvitare il coperchio in dota-
zione sul contenitore di raccolta.

(& Mietou kédvu miZete na
kratkou dobu uchovévat ve

sbérné nadobce. Za timto Ucelem
nasroubujte na shérnou nddobku
prilozené viko.

Zmielona kawa moze by¢
krétko przechowywana w pojemniku
na zmielong kawe. W tym celu
nalezy nakreci¢ na ten pojemnik
dotaczona w komplecie pokrywke.

(O By o

Zum griindlichen (o Pro diikladné &isténi
Reinigen und platzsparenden  a sporu mista pfi skladovani
Verstauen kdnnen Sie die muzete kliku odejmout.
Kurbel abnehmen. Korbke mozna zdjac,
You can remove the aby podczas przechowywa-
crank handle for thorough nia mtynek zajmowat jak naj-
cleaning and space-saving mniej miejsca oraz w celu
storage. doktadnego wyczyszczenia.
™ Pour un nettoyage mi-

nutieux et un rangement peu

encombrant, vous pouvez

retirer la manivelle.

@® Per una pulizia profon-

da e per conservarlo rispar-

miando spazio & possibile

rimuovere la manovella.
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Avvertenze di sicurezza A

Leggere attentamente le avvertenze di sicurezza e utilizzare I'articolo solo nel modo descritto

nelle presenti istruzioni, per evitare di provocare lesioni o danni involontari.

Conservare le presenti istruzioni per la consultazione futura. In caso di cessione dell'articolo,

consegnare anche le presenti istruzioni al nuovo proprietario.

Il macinacaffé & concepito per macinare i chicchi di caffe.

L'articolo & destinato ad uso domestico e non € adatto a scopi commerciali.

«L'articolo non & un giocattolo. Tenere lontano i bambini dall'articolo e conservarlo al di fuori
della loro portata.

+ Conservare i materiali d'imballaggio fuori dalla portata dei bambini. Sussiste pericolo di
soffocamento!

- Per la pulizia non utilizzare prodotti chimici corrosivi né detergenti aggressivi o abrasivi.

- Con I'apparecchio macinare soltanto chicchi di caffe. La lavorazione di altri prodotti di maci-
nazione pud danneggiare la macina.

- Prima dell'uso accertarsi che nel contenitore di macinazione vi siano chicchi di caffé.
Non macinare mai con il contenitore di macinazione vuoto! Prima di ogni utilizzo verificare
che nel contenitore di macinazione non vi siano corpi estranei.

Brevi informazioni sul caffé

La qualita dei chicchi

La freschezza dei chicchi di caffé & fondamentale per un piacere unico. Per tale motivo utiliz-
zare sempre chicchi freschi e consumare il caffé macinato nel pili breve tempo possibile.

Conservazione dei chicchi

Non riempire in modo eccessivo il contenitore di macinazione (max. 35 g), piuttosto rabbocca-
re i chicchi con maggiore frequenza per non perderne I'aroma.

Conservare i chicchi restanti in modo da preservarne I'aroma: in un contenitore ermetico

in frigorifero i chicchi rimangono freschi fino a tre settimane. | chicchi di caffé possono essere
congelati e in congelatore durano fino a tre mesi.

Il giusto grado di macinazione

I grado di macinazione pud essere regolato in continuo da grosso a fine. Per un orientamento
il nasello sulla rotella di regolazione della macina si innesta nelle rientranze (si puo tuttavia
regolare un valore intermedio). £ possibile capire quale regolazione & pill indicata per il pro-
prio tipo di preparazione di caffé; a seconda del caffé e del processo di infusione infatti il gra-
do di macinazione deve essere pili grosso o pil fine. Provare quale regolazione corrisponde

al proprio gusto personale.

Regolazione del grado di macinazione

1. Svitare il contenitore di raccolta trasparente.

2. Ruotare il macinacaffe sulla testina e muovere piu volte la manovella avanti e indietro
per eliminare dalla macina eventuali residui di caffe.

3. Tenere ferma la manovella e ruotare la rotella di regolazione della macina fino alla battuta
in senso orario (verso il grado di macinazione pit fine). Ora non & pill possibile muovere la
manovella.

4. Trovare l'impostazione desiderata ruotando
la rotella di regolazione in continuo in senso
antiorario: il grado di macinazione diventa
pill grosso. Ruotando in senso orario, il
grado di macinazione torna a essere pitl
fine. Tenere ferma la manovella mentre si
ruota la rotella di regolazione. Contare quan-
te volte la rotella scatta in posizione e se-
gnare questo numero. In questo modo & pos-
sibile ritrovare piu facilmente la propria
regolazione personale anche dopo la pulizia,
oppure se si sceglie un‘altra regolazione per

A
un altro tipo di preparazione.

O Non impostare un grado di macinazione troppo fine, altrimenti la macina si disallinea.

Pulizia
D> Pulire esternamente il macinacaffé con un panno inumidito. Rimuovere eventuali residui
di polvere di caffe sulla macina con un pennello asciutto.
> Pulire il contenitore di raccolta con un panno morbido e un detergente per stoviglie delica-
to. Poi risciacquare il contenitore abbondantemente con acqua pulita. Lasciarlo asciugare
bene prima di riavvitare il macinacaffé sul contenitore di raccolta. Il contenitore di raccolta
e il suo coperchio non sono adatti per il lavaggio in lavastoviglie.
Se la macina dovesse ostruirsi a causa di residui di polvere
di caffé, macinare una piccola quantita di chicchi con il grado
di macinazione pili grosso. Smontare eventualmente la macina
come indicato in figura.
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Bezpecnostni pokyny A

Prectéte si pozorné bezpecnostni pokyny a pouZzivejte tento vyrobek pouze tak, jak je popséno

v tomto ndvodu, aby nedopatienim nedoslo k poranéni nebo Skodadm.

Tento ndvod si uschovejte pro pozdéjsi potfebu. Pri predévani vyrobku s nim soucasné predejte

i tento ndvod.

MIynek na kdvu je urcen k mleti celych kdvovych zrn.

Vyrobek je koncipovan pro soukromé pouZiti a neni vhodny ke komerénim GcelGm.

- Tento vyrobek neni hracka. Zabrarite détem v pfistupu k vyrobku a skladujte jej mimo dosah
deéti.

+ Obalovy materidl udrZujte mimo dosah déti. Mimo jiné hrozi i nebezpeci uduseni!

« K Cisténi nepouZivejte Ziraviny ani agresivni nebo abrazivni ¢istici prosttedky.

+ Mlynkem na kévu melte pouze zrnkovou kavu. Mleti jinych piisad mize mlynek poskodit.

« Pfed pouzitim se ujistéte, Ze jsou v zasobniku mlynku kdvova zrna. Nikdy nemelte s prézdnym
zasobnikem! Pred kazdym pouZzitim také zkontrolujte, zda se v zasobniku na mleti nenachazi
cizi predméty.

Mala lekce o kavé

Kvalita kavovych zrn

Cerstvost kavovych zrn je zakladem nesrovnatelného pozitku z kavy. Proto vidy pouZivejte
¢erstva kavovd zrna a mletou kdvu sporebuijte co nejdrive.

Uchovavani kavovych zrn

Zasobnik mlynku neplite prili§ velkym mnozstvim zrn (max. 35 g), ale radéji jej zrny dopliiujte
Castéji, aby neztratila své aroma.

Zbyld kdvova zrna uklddejte tak, aby se uchovalo jejich aroma: KdyZ budete kdvovd zrna
uchovévat v chladnicce uzaviena ve vzduchotésné nadobé nepropustné pro svétlo, zachovaji
si svou Cerstvost az tfi tydny. Kdvova zrna miZete také zmrazit a uchovavat je aZ tfi mésice

v mraznicce.

Spravny stupen mleti

Stupef mleti Ize plynule nastavit od hrub& namleté kavy aZ po jemné namletou kévu.

Pro orientaci zaskakuje zaskakovaci vystupek na nastavovacim kole¢ku do prohlubni (miZete
v3ak nastavit i mezihodnotu).

Diky tomu si miiZete zapamatovat, které nastaveni je pro Va3 typ pifipravy kdvy nejvhodnéjsi -
protoze v zavislosti na druhu kavy a zplsobu pFipravy je tfeba nastavit hrub3i nebo jemné&jsi
mleti. Vyzkousejte, jaké nastaveni bude odpovidat Vasi osobni chuti.

Nastaveni stupné mleti

1. 0d3roubuijte prihledny zasobnik na mletou kavu.

2. Oto¢te mlynek dnem vzhiiru a nékolikrat pohnéte klikou sem a tam, abyste z mleciho
mechanismu odstranili zbytky kavy.

3. Kliku podrZte a nastavovaci kolecko otacejte ve sméru hodinovych rucicek aZ na doraz
(smérem k nejjemné&j$imu stupni mleti). Nynf jiz nelze klikou pohnout.

4. Najdéte své pozadované nastaveni tak, Ze
budete nejdriv po stupnich otacet nastavo-
vacim koleckem proti sméru hodinovych
rucicek: stupen mleti bude hrubsi. KdyzZ jim
budete otdcet ve sméru hodinovych
rucicek, bude stupen mleti opét jemnéjsi.
Pri otdceni nastavovacim koleCkem pevné
pridrzujte kliku. BEhem otaceni poCitejte,
kolikrat nastavovaci kole¢ko zaskoci a toto
¢islo si poznamenejte. Tak své osobni nasta-
veni opét najdete i po Cisténi - nebo kdyz si
pro jiny druh pripravy kdvy vyberete jiny

A
stupen namleti.

ﬁ Nenastavuijte prilis jemné mleti, jinak se mlynek zasekne.

Cisténi
D> MIynek na kavu otirejte zvenku navih¢enym hadrikem. Zbytky mleté kavy na mlecim mecha-
nismu Ize odstranit suchym $tétcem.
> Zasobnik na mletou kavu umyjte mékkym hadfikem a Setrnym prostfedkem na myti nadobi.
Potom jej oplachnéte velkym mnoZstvim Cisté vody. NeZ mlynek zase naSroubujete na
zasobnik, nechte zasobnik dobre uschnout. Zasobnik ani jeho vicko nejsou vhodné pro myti
v mycce.
Pokud by se nékdy stalo, Ze by byl mleci mechanismus ucpany
zbytky mleté kavy, vyzkousejte namlit malé mnozstvi kavovych
zrn na nejhrubsi stupen mleti. V pripadé potfeby rozeberte
mleci mechanismus podle obrazku.

Wskazowki bezpieczeristwa A

Nalezy doktadnie przeczyta¢ wskazowki bezpieczenstwa i uzywac produktu wytgcznie zgodnie

Z niniejsza instrukcja, aby uniknac niezamierzonych obrazen ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowac instrukcje do péZniejszego wykorzystania. W razie zmiany wtasciciela produktu

nalezy przekazac rowniez te instrukcje.

Mtynek do kawy jest przeznaczony do mielenia ziaren kawy.

Produkt zaprojektowano do uzytku prywatnego i nie nadaje sie do zastosowar komercyjnych.

« Produkt nie jest zabawka. Dzieci nie moga mie¢ do niego dostepu - przechowywac go w miejscu
dla nich niedostepnym.

- Dzieci nie moga mie¢ dostepu do materiatow opakowaniowych. Istnieje m.in. niebezpieczen-
stwo uduszenia!

+Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych chemikaliéw ani agresywnych lub rysujacych
powierzchnie Srodkow czyszczacych.

«Za pomoca mtynka nalezy mieli¢ wytacznie ziarna kawy. Mielenie innych produktéw moze
doprowadzi¢ do zniszczenia miynka.

« Przed uzyciem nalezy upewni sie, czy ziarna kawy znajduja sie w przewidzianym na nie pojem-
niku mtynka. Nigdy nie mieli¢ z pustym pojemnikiem na ziarna kawy! Przed kazdym uzyciem
miynka nalezy sprawdzic, czy w pojemniku na ziarna kawy nie znajduja sie inne przedmioty.

Informacje na temat kawy
Jakos¢ ziaren kawy

Swiezo$¢ ziaren kawy warunkuje uzyskanie niepowtarzalnego smaku i aromatu kawy. Z tego powo-
du nalezy zawsze uzywac $wiezych ziaren kawy i zuzywac cata porcje kawy od razu po zmieleniu.
Przechowywanie ziaren kawy

Nie nalezy wsypywac do pojemnika zbyt duzo ziaren kawy na raz (maks. 35 g). Lepiej czesciej
dosypywac ziarna do pojemnika - dzieki temu nie utraca one swojego aromatu.

Pozostate ziarna kawy nalezy przechowywac¢ w taki sposdb, aby jak najdtuzej zachowaty swojg
$wiezos$¢ i aromat. W hermetycznym pojemniku przechowywanym w lodéwce ziarna kawy po-
zostana $wieze nawet przez trzy tygodnie. Ziarna kawy mozna réwniez zamrozi¢ - w takim
przypadku zachowaja $wiezos¢ przez okres do trzech miesiecy.

Odpowiedni stopieni zmielenia

Stopien zmielenia mozna regulowa¢ ptynnie - ziarna moga by¢ zmielone grubo lub drobno.
DIa orientacji wypustka na pokretle regulacyjnym mechanizmu mielacego jest ustawiana

w przewidzianym na nig zagtebieniu (mozna jednak réwniez ustawi¢ warto$¢ posrednia).
Dzieki temu mozna zapamietac, jakie ustawienie jest najlepsze dla uzyskania jego ulubionej
kawy - w zalezno$ci bowiem od rodzaju kawy i metody parzenia stopiefi zmielenia powinien
by¢ grubszy lub drobniejszy. Nalezy wyprébowac, jakie ustawienie stopnia zmielenia bedzie
najlepiej odpowiadac osobistym preferencjom uzytkownika.

Nastawianie stopnia zmielenia

1. 0dkreci¢ przezroczysty pojemnik na zmielong kawe.

2. 0dwréci¢ mtynek korbka do dotu i w razie potrzeby obrécic korbke miynka kilka razy w jedna
i druga strone, aby pozby¢ sie ewentualnych pozostatosci kawy.

3. Przytrzymujac korbke mtynka, obréci¢ pokretto regulacyjne mechanizmu mielacego do opo-
ru w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara (= w kierunku najdrobniejszego stopnia
zmielenia). Teraz nie mozna juz obracac korbka.

4. 0dnalez¢ zadane ustawienie stopnia zmiele-
nia, obracajac pokretto regulacyjne stopniowo
przeciwnie do ruchu wskazowek zegara: sto-
pier zmielenia staje sie wowczas coraz grub-
szy. W przypadku obracania pokretta regulacyj-
nego zgodnie z ruchem wskazowek zegara
stopieri zmielenia staje sie coraz drobniejszy.
Podczas obracania pokretta regulacyjnego na-
lezy przytrzymywac korbke miynka. Nalezy
N, przy tym policzy, ile razy pokretto requlacyjne
zatrzasneto sie, i zanotowac sobie te liczbe.
Dzieki temu mozliwe bedzie fatwiejsze odnale-
zienie swojego osobistego ustawienia rowniez
po wyczyszczeniu miynka albo po wybraniu innego ustawienia dla innej metody parzenia kawy
Nie nalezy ustawia¢ zbyt drobnego stopnia zmielenia, gdyz moze to skutkowac zacina-
niem sie mechanizmu mielacego.

Czyszczenie

D> Wytrze¢ miynek do kawy na zewnatrz zwilzong Sciereczka. Pozostate na mechanizmie miela-
cym resztki proszku kawowego mozna usunac przy pomocy suchego pedzelka.

> Pojemnik na zmielona kawe nalezy umy¢ miekka Sciereczka i tagodnym ptynem do mycia
naczyn. Nastepnie przeptukac duza iloscia czystej wody. Przed ponownym nakreceniem
miynka na pojemnik na zmielong kawe zaczekac, az pojemnik ten dobrze wyschnie. Pojem-
nik na zmielong kawe oraz jego pokrywka nie nadaja sie do mycia w zmywarce do naczyn.

Jezeli mechanizm mielacy zostanie zatkany przez pozostatosci
zmielonej kawy, nalezy zmieli¢ niewielkg ilo$¢ ziaren kawy przy
ustawionym najgrubszym stopniu zmielenia. W razie potrzeby
rozebra¢ mechanizm mielacy zgodnie z rysunkiem.
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Gb Kazdy mlynéek na kdvu pred
dodanim starostlivo skontrolujeme.
Je preto mozné, Ze v mlynceku sa
edte moZu nachddzat minimélne
ZvySky kavy.

(A Minden kavédaraldt gondosan
ellendrziink szdllitds el6tt. Ezért
lehetséges, hogy a daraléban még
minimdlis kavémaradék lehet.

Fiecare rasnitd de cafea
este verificatd amdnuntit de noi
Tnainte de livrare. De aceea este
posibil ca in aparat sd se mai
gdseasca resturi minore de cafea.

BcAka kachemenayka ce npo-
BepABa BHUMATENHO OT Hac npeau
[0CTaBkKa. lopaayu TOBa e Bb3MOX-
HO B Menaykata aa MMa MUHUManHu
0CTaTbLM OT Kadhe.

MIynCek na kdvu | Kavédardlé | Kahve Degirmeni
Rasnita de cafea | Kacdemenauka
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(@ Her kahve degirmeni teslimat-
tan dnce tarafimizdan dikkatlice
kontrol edilir. Bu nedenle degirmen-
de hala minimum kahve kalintisi
olmasi mimkiindiir.

G Névod na pouzitie
(D Hasznalati itmutaté
GO Kullanim Kilavuzu

GO

Bezpecnostné upozornenia A

Pozorne si precitajte bezpe¢nostné upozornenia a vyrobok pouZivajte iba podfa opisu v tomto

navode, aby nedopatrenim nedoslo k poraneniam alebo $koddm. Uschovajte si tento ndvod

na neskorsie pouZitie. Ak vyrobok posttpite inej osobe, musite jej odovzdat aj tento navod.

Mlyncek na kavu je urCeny na mletie kavovych zfn.

Vyrobok je urceny na stkromné pouZitie a nie je vhodny na komer¢né dcely.

- Tento vyrobok nie je hracka. Vyrobok udrZujte mimo dosahu deti a uschovajte ho na mieste
nedostupnom pre deti.

- Zabranite pristupu deti k obalovému materidlu. Okrem iného hrozi nebezpecenstvo udusenia!

-Na Cistenie nepouZivajte ostré chemikalie, agresivne ani abrazivne Cistiace prostriedky.

+V mlynéeku na kdvu melte len kdvové zrna. Spracovanie inych potravin by mlyntek mohlo
poskodit.

- Pred pouZitim sa ubezpette, Ze sa v mlecej nddobke nachddzaji kdvové zrna. Nikdy nemelte
s prézdnou mlecou nadobkou! Mleciu nddobku pred kazdym pouZitim skontrolujte, ¢i sa v nej
nenachddzaju cudzie predmety.

Strucny exkurz do sveta kavy

Kvalita kdvovych zin

Cerstvé kévové zrnd sd zakladom neporovnatelne lepsieho pdZitku z kdvy. Z tohto dovodu
pouzivajte vzdy Cerstvé kdvové zrna a pomletd kdvu o najrychlejsie spotrebujte.
Skladovanie kavovych zfn

Do mlecej néqobky nenapiiiajte prili§ vela kdvovych zén (max. 35 g), ale radsej kavové zrné
CastejSie dopliajte, aby nestratili svoju arému.

Zvy$né kavoveé zrnd uskladnite tak, aby nestratili svoju arému: Vo vzduchotesne uzatvorenej
nadobe uloZenej v chladnicke zostant kdvové zrnd cerstvé a7 tri tyZdne. Kdvové zrnd sa dajl
aj zmrazit a v mraziacom boxe vydrZia aZ tri mesiace.

Spravny mleci stupen

Mleci stupefi mozno plynulo nastavit od hrubého po jemny. Na orientéciu zapadne zaistovaci
vystupok na nastavovacom koliesku do zarezov (MoZete si ale nastavit aj medzihodnotu.).
Tak si mdZete zapamétat, ktoré nastavenie je pre va$ spdsob pripravy kavy najvhodnejsie -

v zavislosti od kdvy a sparovacieho postupu musi byt mleci stupei nastaveny hrubsie alebo
jemnejSie. Vyskusajte si, ktoré nastavenie najlepSie zodpoveda vasej viastnej chuti.

Nastavenie mlecieho stupiia
1. Odskrutkujte priesvitnd zbernd nddobku.

2.Mlyncek obratte a klukou viackrat otacajte sem a tam, aby sa z mlecieho mechanizmu
prip. uvolnili zvy3ky kavy.

3. Kluku pevne pridrzte a nastavovacie koliesko mlecieho mechanizmu otolte aZ na doraz
v smere hodinovych ruciciek (smer najjemnejsi mleci stupei). Klukou teraz uZ nie je mozné
hybat.

4. Ndjdite si Zelané nastavenie tym, Ze nastavo-
vacie koliesko postupne otocite proti smeru
hodinovych ruciciek: mleci stupef bude
hrubsi. Ak ho otoite v smere hodinovych
ruciciek, bude mleci stupefi znovu jemnejsi.
Kluku pri otaani nastavovacieho kolieska
pevne drzte. Pocitajte, ako Casto nastavova-
cie koliesko zapadne a poznacte si toto Cislo.
Tak si vaSe osobné nastavenie znovu lahko
najdete aj po Cistenf, alebo po inom nastave-
ni na int pripravu kdvy.

.2

9 Nenastavuijte prili§ jemny mleci stupen, mleci mechanizmus by sa mohol sprieit.

Cistenie
D> Mlyncek na kavu utrite zvonku navih¢enou handrickou. Zvysky pomletej kavy na mlecom
mechanizme mdZete odstranit suchym Stetcom.
D> Zbernti nddobku vyCistite makkou handri¢kou a jemnym prostriedkom na umyvanie riadu.
Nasledne nadobku oplachnite vacsim mnozstvom Cistej vody.
Skor neZ na zbernti nddobku znovu naskrutkujete mlyncek na kdvu, nechajte ju dobre
uschnit. Zberna nadobka aj prislu$né veko nie st vhodné na Cistenie v umyvacke riadu.
Ak by doslo k upchatiu mlecieho mechanizmu zvy$kami
pomletej kavy, zomelte malé mnoZzstvo kdvovych zin
na najhrubSom stupni mletia. Mleci mechanizmus prip.
g rozoberte podla zobrazenia.

)

Biztonsagi elgirasok A

Figyelmesen olvassa el a biztonsagi elGirdsokat, és az esetleges sériilések és kdrok elkeriilése

érdekében csak az (tmutatoban leirt modon hasznélja a terméket.

Orizze meg az (tmutatot, hogy sziikség esetén késébb ismét &t tudja olvasni.

Amennyiben megvalik a terméktdl, az Gtmutatot is adja oda az Gj tulajdonosnak.

A kdvédarald kdvészemek dardlasara szolgal.

A termék maganjelleq(i felhasznaldsra alkalmas, kereskedelmi célokra nem hasznélhato.

- A termék nem jatékszer. Ne engedje, hogy a termék gyermekek kezébe kerdiljon, és dgy
tarolja, hogy gyermekek ne férhessenek hozza.

«Ne engedje, hogy a csomagoldanyag gyermekek kezébe kerdiljon.
Tébbek kozott fulladdsveszély all fenn!

- A tisztitashoz ne hasznaljon mard vegyszert, illetve agressziv vagy strold hatdsu tisztito-
szert.

- A kdvédaraldval csak kdvészemeket dardljon. Mds anyagok dardldsa sordn a dardlé megron-
gélédhat.

« A hasznalat el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy mér taldlhaté kévészem a kévétartdlyban. Soha
ne daraljon, ha Gires a kdvétartaly! Minden hasznalat elGtt ellendrizze, hogy nem talalhaté-e
idegen anyag a kdvétartalyban.

Rovid kavéismertetd

A szemes kavé mindsége
A kdvészemek frissessége a tokéletes kavéélvezet alapfeltétele. Mindig csak friss kdvészeme-
ket haszndljon, és a daralt kdvét lehet6leg azonnal hasznalja fel.

A szemes kdvé tarolasa

A kdvétartalyt ne toltse tdlsagosan tele (max. 35 g), inkdbb gyakrabban toltson hozza
kdvészemeket, hogy ne veszitsék el aromajukat.

A maradék szemes kévét aromameg6rzé médon tarolja: [égmentes edényben a hiitében
tartva a kdvészemek akar harom hétig frissek maradnak. A szemes kavé lefagyaszthato,
és a mélyh(tében akar harom hénapig is eldll.

A megfeleld drlési fokozat

Az 6rlés mértéke durvatdl egészen a finomig fokozatmentesen beallithaté. A tajékozodashoz
az 6rlém bedllitékereke bepattan a mélyedésekbe (On azonban eqy kdztes értéket is bedllit-
hat). igy megjegyezheti, hogy melyik bedllités a legjobb az On elkészitési médjahoz, hiszen
az 6rlés foka fiigg a kavé fajtajatdl és az elkészitési modtal.

Probalja ki, melyik bedllités felel meg legjobban az On {zlésének.

Az drlés finomsaganak beallitasa
1. Csavarja le az atlatsz0 felfogotartélyt.

2. Forditsa fejre a daraldt, és mozgassa a hajtékart tobbszor ide-oda, hogy eltdvolitsa
az esetleges kdvémaradvanyokat az 6riémibdl.

3.Fogja meq a hajtokart, és forgassa el az 8rlémi llitokerekét litkdzésig az dramutaté
jérésaval megegyezd irdnyba (a legfinomabb 6rlési fokozat felé). A hajtékart most mar
nem lehet megmozditani.

4. Taldlja meg a kivant bedllitast az allitokerék
fokozatosan az 6ramutato jarasaval
ellentétes irdnyba torténd elforgatdsaval:
az 6rlés foka durvabb lesz. Ha az oramutaté
jarasaval megegyezd iranyba forgatja,
akkor az 6rlés foka ismét finomabb lesz.

Az dllitokerék forgatdsa kozben tartsa meg
a hajtokart.

Szdmolja meg, hogy hanyszor pattan be
az 4llit6kerék, és irja fel ezt a szamot. lgy
tisztitds vagy mésik kdvéfajta elkészitése
utdn is egyszer(ien visszaallithatja sajat

A
bedllitésat.

G Ne dllitson be tdl finom 6rlési fokozatot, kiilonben az 6rlém(i elakad.

Tisztitds
D> Tordlje le a kavédarald kiilsé feliiletét egy nedves ruhaval. Az Grlemény-maradvanyokat egy
széraz ecsettel tavolithatja el.
> A felfogétartalyt egy puha ruhdval és kiméld mosogatdszerrel tisztitsa meg, majd oblitse
ki a tartalyt bd, tiszta vizzel. Hagyja teljesen megszéradni, miel6tt a kavédaraldt ismét
a felfogétartélyra szereli. A felfogdtartaly és a teteje mosogatdgépben nem tisztithato.
Ha az 6rlémivet egyszer eltomitené az Grlemény, akkor
daraljon meg néhany kavészemet a legnagyobb 6rlési
fokozaton. Sziikség esetén szerelje szét az 6riémiivet
az abrézolt médon.

o

Giivenlik Uyarilar A

Giivenlik uyarilarini dikkatle okuyun. Kaza sonucu yaralanmalari ve hasarlari onlemek igin
{iriindi yalnizca bu kullanim kilavuzunda belirtildigi sekilde kullanin.
Gerektiginde tekrar okumak {izere bu kilavuzu saklayin. Bu iirlin baskasina devredildiginde,
bu kilavuz da beraberinde verilmelidir.
Kahve degirmeni, kahve cekirdegi 6gtitmek icin tasarlanmistir.
Bu {irlin 6zel kullanim icin tasarlanmis olup ticari amaclar igin uygun degildir.
«Bu diriin oyuncak dedgildir. Cocuklari Giriinden uzak tutun ve cocuklarin erisemeyecegi
bir yerde muhafaza edin.
« Cocuklari ambalaj malzemesinden uzak tutun. Aksi takdirde bogulma tehlikesi vardir!
« Temizleme icin sert kimyasallar, tahris edici ya da asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.
- Kahve degirmeni ile sadece kahve ¢ekirdekleri 8giitiin. Baska malzemeler dgiitildigiinde
dedirmen bozulabilir.

- Ogiitmeden 6nce 6giitme haznesinde kahve cekirdeklerinin bulundugundan emin olun.
Asla 6giitme haznesi bosken dGiitmeyin! Ogiitme haznesini her kullanimdan &nce yabanci
maddeler agisindan kontrol edin.

Kiiciik kahve bilimi
Cekirdeklerin kalitesi

Kahve cekirdeginin tazeligi, essiz bir kahve keyfinin temelidir. Bu nedenle her zaman
taze cekirdekler kullanin ve 6gtiiimis kahveyi miimkiinse hemen tiiketin.

Cekirdekleri muhafaza etme

0giitme haznesine ok fazla cekirdek doldurmayin (maks. 35 g), cekirdeklerin aromasinin
kaybolmamasi i¢in azar azar doldurun.

Kalan cekirdekleri aromasi taze kalacak sekilde muhafaza edin: Hava almayan bir kabin
icerisinde buzdolabinda gekirdekler iic haftaya kadar taze kalir. Kahve cekirdekleri derin
dondurucuda da dondurulabilir ve burada ii¢ aya kadar taze kalabilir.

Dogru 6giitme derecesi

Ogiitme derecesi, kalindan inceye kadar kademesiz olarak ayarlanabilir.

Oryantasyon icin 6giitme bélimiindeki ayar carkinin mandali girintiye oturur (fakat bir ara
degere de ayarlayabilirsiniz). Bdylece kahve hazirlarken hangi ayarin en uygun oldugunu
aklinizda tutabilirsiniz - ¢linkii her kahve ve 6giitme islemine gore 6giitme derecesi daha
iri taneli veya inceye ayarlanmalidir. Hangi ayarin hosunuza gittigini deneyin.

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 98638HB - 2024-10

Ogiitme derecesini ayarlama

1. Transparan toplama kabini cevirerek ¢ikarin.

2. Ogiitiiciiyi kahve kalintilarindan temizlemek icin degirmeni ters cevirip kolunu bircok kez
ileri geri hareket ettirin.

3. Kolu sikica tutun ve 8giitme bolimiindeki ayar carkini son noktasina kadar saat yoniinde
cevirin (en ince 6gitme seviyesine dogru). Kol artik hareket ettirelemez.

4. Dilediginiz ayari, ayar garkini kademe
kademe saat yoniiniin tersine cevirerek
bulun: Ogiitme derecesi daha iri taneli olur.
Saat yoniinde cevirirseniz, 6gitme
derecesi daha ince olur. Ayar carkini
cevirirken kolu sikica tutun. Ayar carkinin
kag kere oturdugunu sayin ve bu saylyi not
edin. Bu sekilde temizlikten sonra ya da bas-
ka bir hazirlik tiirti icin farkl bir ayarlama

V secseniz dahi kisisel ayarinizi yeniden
kolayca bulabilirsiniz.

ﬁ Ogiitme derecesini cok ince ayarlamayin, aksi halde 6§itiicii egilir.

Temizleme

> Kahve degirmeninin digini nemli bir bezle silin. Ogiitiictideki telve kalintilarini kuru bir
fircayla temizleyebilirsiniz.

I> Toplama kabini yumusak bir bez ve deterjan ile temizleyin. Hazneyi ardindan bol duru
suyla durulayin. Kahve dedirmenini yeniden toplama kabinin {izerine vidalamadan dnce
iyice kurumasini bekleyin. Toplama kabi ve buna ait olan kapak bulasik makinesinde
yikamak i¢in uygun degildir.

Eger 6itiic, telve kalintilari nedeniyle tikanacak olursa en
yiiksek 6gitme kaliniginda kiiciik bir miktar kahve cekirdedi
ogitiin. Ogiitiiciiyii resimde gésterildigi gibi parcalara ayirin.

Instructiuni de utilizare
PnkoBopcTBO 3a ynotpeba

4.

Cislo vyrobku | Cikkszam

Uriin numarasi: | Cod produs | ApTukyneH Homep :

Gk Pomletd kavu mozete kratko-
dobo uschovat v zbernej nddobke.
Na zbernd nadobku na tento dcel
naskrutkujte priloZzené veko.

(O Az 6rilt kavét egy rovid ideig
a felfogétartalyban is tarolhatja.
Ehhez csavarja ré a mellékelt
fedelet a felfog6tartalyra.

@@ 0gitiilmis kahveyi kisa

368 555

Cafeaua macinatd poate

fi pdstratd pentru scurt timp

in recipientul de colectare.

Pentru aceasta, insurubati capacul
inclus pe recipientul de colectare.

MoxeTe fa cbxpaHsaBate
CMAAHOTO Kache B KOHTEHepa

3a kpaTko BpeMe. 3a fa HanpasuTe
TOBA, 3aBUWTE NPUNOXKEHATA
kanauka Bbpxy KOHTeiiHepa.

(O By o

GK Na dokladné vygistenie
a priestorovo Gsporné
uschovanie moZete odobrat
kluku.

() Az alapos tisztitdshoz
és a helytakarékos tarolds-
hoz leveheti a hajtokart.
(@ Kapsamli temizlik

ve yer tasarrufu saglayan
saklama igin kolunu
cikarabilirsiniz.

Pentru o curatare
temeinica si o depozitare
ergonomicd, puteti scoate
manivela.

MoxeTe fja feMoHTMpaTe
MaHWBenara, 3a fia A NOYUCTH-
Te A06pe U fia CnecTuTe MACTO
33 CbXpaHeHHe.

siireligine toplama kabinda
saklayabilirsiniz. Bunun igin
kapagi toplama kabina takin.

Instructiuni de sigurantd A

Cititi cu atentie instructiunile de sigurantd si utilizati articolul doar conform indicatiilor

prezentate in acest manual, pentru a nu se produce accidental pagube sau vdtdmdri corporale.

Pastrati acest manual pentru o utilizare ulterioard. La predarea acestui articol, se va preda

si manualul.

Rasnita de cafea este prevazutd pentru mdcinarea boabelor de cafea.

Articolul este destinat utilizdrii private si nu este adecvat pentru scopuri comerciale.

+ Articolul nu este o jucdrie. Nu lasati articolul Ia Tndemana copiilor.

+Nu ldsati ambalajele la fndemana copiilor. Existd, printre altele, pericol de sufocare!

+ Pentru curdtare, nu utilizati produse chimice ori de curdtare puternice sau abrazive.

+ Mdcinati numai boabe de cafea cu rasnita pentru cafea. Prelucrarea altor tipuri de boabe
de mdcinat poate deteriora rasnita.

+Tnainte de utilizare, asigurati-va c3 existd boabe de gafea in recipientul de mdcinare.
Nu rasniti niciodatd cu recipientul de macinare gol! Inainte de fiecare utilizare, verificati
ca recipientul de mdcinare sd nu contind corpuri strdine.

Scurt manual de cafea

Calitatea boabelor

Prospetimea boabelor de cafea std la baza unei pldceri incomparabile a cafelei.
Din acest motiv, este recomandabil sd folositi intotdeauna boabe proaspete si,
n mdsura n care este posibil, sd utilizati pulberea de cafea macinatd imediat.

Pastrarea boabelor de cafea

Nu turnati prea multe boabe fn recipientul de mdcinare (max. 35 g), ci mai degrabd turnati
boabe frecvent pentru ca acestea sd nu-si piardd aroma.

Pastrati restul de boabe aromate: Intr-un recipient etans in frigider, boabele se pdstreaza
proaspete pand la trei séptamani. Boabele de cafea pot fi, de asemenea, congelate si se
pastreazd pana la trei luni in congelator.

Gradul de macinare corect

Gradul de mdcinare poate fi setat continuu de la grosier pana la fin. Pentru a vd orienta,
stiftul de blocare de pe rotita de reglare a mecanismului de mdcinare se cupleazd in crestdturi
(insd puteti seta si o valoare intermediard). Astfel puteti observa care setare este cea mai
potrivitd pentru tipul dumneavoastra de preparare a cafelei - deoarece, in functie de cafea
si de metoda de preparare, gradul de mdcinare trebuie sd fie mai grosier sau mai fin.
Incercati si vedeti care setare corespunde gustului dumneavoastra personal.

PerynupaHe Ha CTeneHTa Ha CMUNaHe

YkasaHua 3a 6esonacHoct A

lpoyeTeTe BHUMATENHO yKa3aHWATA 3a 6630MacHOCT M U3N0N3BaliTe apTMKyNa CaMo CbrnacHo

TOBA PbKOBO/ACTBO, 3@ 1a HE Bb3HUKHAT HaPaHABAHMA U LETH N0 HEBHUMAHMUE.

3anasete T0Ba PbKOBOACTBO 3a ObfeLLa ynoTpeba. pefaiiTe ToBa pbKOBOACTBO Ha €BEHTYaN-

HuTe 6baeLyu cobcTBEHMLM.

Kacbemenaukata e npefHasHaueHa 3a CMUnaHe Ha 3bpHa kade.

ApTUKYABT € NpefHa3HaueH 3a nyHa ynotpeba u He e NOAXOAALY 3@ ThProBCKM Lienu.

+ ApTUKYNBT He e urpadka. [ipbXTe geuara faney ot apTUKyNa v ro CbxpaHsBaiTe Ha MecTa,
HeJloCTbIHK 3 flela.

« [IpbXTe feLata faney ot onakoBbyHUTE MaTepuani. CbLecTByBa ONACHOCT OT 3aAyLuaBaHe!

* 3a NOYMCTBaHe He U3N0N3BaTe Pa3fKAALLM XMMUKANK, KOPO3UBHU UM abpasvBHM NOYUCTBALLM
npenaparu.

« C Kachemenaukata cMunaiite camo kade Ha 3bpHa. 0bpaboTkaTa Ha Apyrv 3bpHa MoXe fa
noBpeau Menaykara.

+Mpean ynotpeba ce yBepeTe, Ye B KOHTeHepa 3a CMuNaHe Ma Kade Ha 3bpHa. Hukora He
CMUNaiTe C Npa3seH koHTeiHep 3a cmMunaHe! NposepsBaiTe KOHTEMHEPA 3@ CMUNAHE 3a YyXau
Tena npepv Bcska ynotpeba.

Manbk ypok 3a kadeto

KauyecTBo Ha 3bpHaTa

CBeXecTTa Ha kadpeHuTe 3bpHa € B 0CHOBATA Ha HECPABHUMOTO YA0BOACTBMUE OT KacheTo.
Topapv Tasv NpUYMHa BUHArM U3NON3BaiiTe NPECHM 3bpHa M U3NON3BaiTe CMAAHOTO Kadhe
Bb3MOXHO Hail-CKopo.

CbXpaHeHue Ha 3bpHaTa

He mbnHeTe npekaneHo MHOTO 3bPHa B KOHTeHEPa 3a CMunaHe (Makc. 35 ), a 3@ NpefnounTaHe
TM MbAHETE N0-YeCTO, 3a Aa He 3ary6AT 3bpHaTa apomata Cu.

3ana3eTe apomarta Ha 0CTaHanuTe 3bpHa CBEX: B xepmMeTnuecky 3aTBOPEH Cbf B XNagUNHUKa
kaceTo LLe oCTaHe CBEXO A0 Tpu ceammuum. Kadbe Ha 3bpHa MOXe fa ce 3aMpassBa v fia ce
CbXpaHABa BbB (Ppu3epa 4o Tpu Mecewa.

MpaBunHoOTO CMUNaHe

CTeneHTa Ha CMMnaHe ce perynupa 6e3cTeneHHo oT efpo Ao (buHo. 3a Aa ce OpueHTHpare,
OrpaHUYUTENAT Ha PEryUpaLLOTO KONeNo Ha MeneLLus MexaH3bM B13a BbB BANbOHATUHUTE
(HO MOXeTe a 3a7afeTe U MeXAUHHA CTOMHOCT). 10 TO31 HauuH MOXKeTe Aa 3aNOMHMTE KOA
HaCTPOiAKa e Hai-NOAXOAALLA 3a BALLWA TUN NPUTOTBAHE Ha kadhe - 3aLL0TO B 3aBUCUMOCT OT
kaheTo 1 METOAA Ha NPUrOTBAHE CTeNeHTa Ha MeneHe TpAbBa Aa Obe HAacTpoeHa Ha no-rpybo
Un no-chuHo. M3npobBaiTe koA HAaCTPOWKa OTrOBapA Ha NIMYHMA B BKYC.

Reglarea gradului de macinare

1. Desurubati recipientul de colectare transparent.

2. ntoarceti rasnita cu capul Tn jos si miscati manivela fnainte si inapoi de mai multe ori
pentru a elibera mecanismul de macinare de orice reziduuri de cafea.

3.Tineti bine manivela si rotifi rotita de reglare a mecanismului de mdcinare n sensul acelor
de ceasornic pand la capdt (in directia celui mai fin grad de macinare). Manivela nu se mai
poate misca acum.

4. Gdsifi setarea doritd rotind continuu rotita
de reglare Tn sens invers acelor de ceasor-
nic: gradul de mdcinare devine mai grosier.
Dacd rotiti in sensul acelor de ceasornic,
gradul de mdcinare devine din nou mai fin.
Tineti bine manivela cand rotiti rotita de re-
glare. Numdrati de cate ori s-a cuplat rotita
de reglare si notati-va numdrul. Astfel
veti gdsi mai usor setarea dumneavoastra
personald si dupd curatare sau in cazul in
care alegeti o altd setare pentru un alt tip
de preparare.
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Nu setati un grad de mdcinare prea fin deoarece mecanismul de mdcinare s-ar putea
bloca.

Curatarea
D> Stergeti rasnita de cafea in exterior cu o carpa umeda. Resturile de pulbere din

mecanismul de macinare pot fi indepdrtate cu o pensuld uscatd.

D> Curatati recipientul de colectare cu o carpa umeda si un detergent usor.

Clatiti apoi recipientul cu multd apa curatd. Lasati-| sd se usuce bine inainte de

afnsuruba rasnita de cafea pe recipientul de colectare. Recipientul de colectare

si capacul acestuia nu pot fi spdlate n masina de spdlat vase.
Dacd mecanismul de mdcinare se infundd vreodatd cu reziduuri
de cafea mdcinatd, mdcinati o cantitate mica de boabe de cafea
la cel mai grosier grad de mdcinare. Daca este cazul, dezasam-
blati mecanismul de mdcinare dupd cum se aratd in imagine.

1. Pa3BuiiTe npo3payHns KOHTeilHep 3a CbbupaHe.

2. 06bpHETe Menayvkata ¢ ropHaTa YacT Hafo/y U NpeMecTeTe MaHWBeNaTa Hanpefd-Hasaz
HAKOMKO MbTH, 33 1a MOYMCTUTE MENHMLATA OT 0CTaTbLUTE OT Kadhe, ako e Heobxoaumo.

3. [IpbXTe MaHuBenara 1 3aBbpTeTe PerynupalLoTo Koneno Ha Menaykara no nocoka Ha
4acoBHMKOBaTa CTPeNKa [OKpait (KbM Hail-buHa CTeneH Ha cMunate). Cera MaHuBenata
He MOXe fia Ce [iBUXH.

4. HamepeTe XenaHata HacTpoiika, kaTo
3aBbPTUTE KONENOTO 33 HaCTPOiika nocTe-
nexHo oBpaTHO Ha YacoBHUKOBaTa cTpen-
Ka: CMUNaHeTo cTaBa no-rpy6o. Ako 3aBbp-
TUTE N0 NOCOKA Ha YaCOBHUKOBATa
cTpenka, CMUNaHeTo OTHOBO CTaBa (hUHO.
3apbXXTe MaHuBenaTa, okato BbpTUTE pe-
rynupaLoto koneno. Mpebpoite KoKko MbTi
perynupaLLoTo Koneno Lipakea Ha MACTOTO
i 1 cu oTbenexete ToBa yucno. Tosa yne-
CHfAIBA NOBTOPHOTO HAMMUPAHe Ha NMYHaTa Ha-
CTPOWKa Cef MoUMCTBaHe unu ako ubepete
[pYra HacTpoiika 3a Apyr BUA NOArOTOBKa.

=S

He HacTpoiBaiiTe CTeNeHTa Ha CMUNaHe TBbPAe (DMHO, B NPOTUBEH CyYai MeNHUYKaTa
Luje ce 3aApbeTy.

Mouncreane
D> 1136bplueTe BbHLUHATA YaCT HA Kadhemenaukara ¢ BAaxHa kbpna. 0cTaTbLuTe 0T Kadhe no

Menavkata Morat fia Ce OTCTPaHAT CbC CyXa YeTKa.

D> Mouucrete KOHTeiiHepa ¢ Meka Kbpra 1 MeK nouncTeaLy npenapart. Cnep T0Ba U3nnakHete

KOHTEHepa ¢ MHOro yucTa Bofa. OcTaBeTe ro fa u3cbxHe fobpe, Npeay Aa 3aBueTe kademe-

naykata 0bpaTHO KbM KoHTeliHepa. KOHTeliHepbT 1 KanakbT He ca MOAXOAALYY 33 MOYNCTBa-

He B CbJOMUANHA MaLLUHa.
AKo MeneLyma MexaHu3bM e 610KMUpaH OT 0CcTaTbLy OT kade
CMeneTe Manko konM4ecTBO Kache Ha 3bpHa Ha Hail-egpata
CTeneH Ha cMunate. Ako e HeobxoguMo pa3rnobete Menaykara,
KakTo e noKasaHo.
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